
Unsere Herbstspezialitäten

Gemspfeffer hausgemacht 
aus schweizer oder österreichischer Jagd
mit hausgemachten Spätzli und Rotkraut			   35.oo

Montag bis Samstag: 	 12.00 bis 14.00 Uhr 
Mittwoch bis Sonntag:	 18.00 bis 20.30 Uhr

Chäs-Fondue – Schniders Hausmischung
ab 2 Personen
Chäsfondue «original»			   2oo g/Pers.		  21.oo/Pers.
			   3oo g/Pers.		 28.oo/Pers.
Fondue all’arrabbiata					    23.oo/Pers.
Jäger-Fondue mit Speck und Steinpilzen 				   25.5o/Pers.
Beilage Gschwellti					     2.oo/Port.

Chässuppä
mit Gschwellti und Zwiebelschweize 				    16.5o

	 klein
Vermicelles
mit Meräng und Nidlä			   7.5o	 9.5o 
mit Meräng, Vanilleglace und Nidlä		  9.oo	 12.oo

Suser
			   2 dl	 3.8o 
			   3 dl	 4.8o 
			   5 dl	 7.5o 
			   1 l	 14.oo

«Ä Giotä» winschd s’ Fluonalpteam!




